


Tischraclette &

dsespezialitaten
{ auf Vorbestellung ]

Kase-Fondue .
Original Traditionel| CHF 20.00 T‘schra:lette .,Candla N ht‘ ol
mit Raclettekase, Essiggurken, Silberzwiebeln, Hpnrmi

2 Buuri-Fondue Mini-Maiskolben, Cherry Tomaten,
. ‘. mit Speck und Schinken CHF 23.00 und Gschwellti Kartoffeln
: . a adtli- Tischgrill
] , Bargchriditli-Fondue 2 9 ladervan Fies

mit Thymian, Rosmarin und Salbei
aus dem Bergkrauter Garten

CHF 23.00 (Rinds, Schweins, Puulet}

' Chipollata, Gschwellti Kartoffeln, Gemase / Frichteplatte, Hl:n
: Id d verschiedene Saucen, Essiggurken, gefiilite Peperonen,
Maisgold-Fondue Maiskolben, Knobl im Krauterdl, Peperoni frischer Ananas ~ CHF 39,00
das fein wirzige Bier Fondue aus dem
Schwyzer Talkessel CHF 23.00

- Siisse Verfiihrun
Bédmeren Urwald-Fondue " u’,ﬂ gl 9
mit reifem Alpkase aus dem Pragelgebiet, . _ :
Weisswein und Kirsch - CHF 23.00 it VocliEa. Sorbet

Alle Fondue werden mit Brot,
silberzwiebeln, Essiggurken, Mini-Maiskolben
und frischer Ananas serviert.
300g Fondue pro Person.




